PRODUITS DE BOULANGERIE, VIENNOISERIE ET SNACKING - Tous
secteurs
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1. DOMAINE D’APPLICATION

La présente notice technique s’applique a la fourniture de produits frais.
Les spécifications de la présente notice technique constituent des « critéres de notation » au regard de la conformité des
articles fournis par le titulaire de I’accord-cadre de référence.

2. REFERENCES REGLEMENTAIRES ET NORMATIVES

- Les produits fournis par le titulaire satisfont :
- alaréglementation en vigueur et aux exigences de la notice techniques ;

3. SPECIFICATIONS TECHNIQUES GENERALES

Les critéres analytiques applicables sont ceux de la réglementation en vigueur ainsi que ceux publiés par la
fedération du commerce et de la distribution (FCD).

4. LISTE DES ARTICLES ET SPECIFICATIONS ASSOCIEES
La liste des articles est présentée dans les tableaux ci-aprés.
Pour chaque ligne d’article, sont précisés le libellé, les poids nets (tolérances associées), la présentation des produits et
leur conditionnement, les caractéristiques attendues (spécifications) ainsi que des critéres cibles pris en compte dans
I’analyse des offres au cours du processus d’appel d’offres.
Les fiches techniques transmises par le candidat conformément aux dispositions du DCE constituent un élément
essentiel d’appréciation de la conformité de chaque article au regard des critéres impératifs, ainsi que d’évaluation au

regard des critéres cibles.

Les spécifications des fiches techniques correspondant aux critéres cibles deviennent des exigences contractuelles vis-
a-vis du titulaire au cours de I’exécution de I’accord-cadre a bons de commandes.
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SANDWICH PAIN BAGUETTE
Les produits doivent étre transportés dans un panier plastique apte au contact alimentaire

Poulet

Baguette entiere ou demi: 50%(+/-10%), poulet roti : 35%(+/-
5%), crudités*10% (+/-5%), sauce : 10% (+/-5%)
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Poulet curry

Baguette entiere ou demi 50%(+/-10%), poulet au curry :
35%(+/-5%), crudités*10% (+/-5%), sauce : 10% (+/-5%)
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Poulet Tandori

Baguette entiére ou demi 50%(+/-10%), poulet Tandori :
35%(+/-5%), crudités*10% (+/-5%), sauce : 10% (+/-5%)
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Jambon fromage beurre)

Baguette entiére ou demi 50%(+/-10%), jambon blanc :
30%(+/-5%), emmental 15% (+/-5%), beurre : 5% (+/-5%)
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Jambon beurre

Baguette entiére ou demi 50%(+/-10%), jambon blanc :
35%(+/-5%), beurre 10% (+/-5%)
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Salami beurre 200g

Baguette entiere ou demi 50%(+/-10%), salami : 20%(+/-5%),
emmental 15% (+/-5%), beurre : 5% (+/-5%)
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

SANDWICH PANINI (Pain précuit non marqué a griller sur place)
Les produits doivent étre transportés dans un panier plastique apte au contact alimentaire

Critere de notation

Poulet Tandori emmental

Pain panini: 65%(+/-10%), poulet Tandori : 15%(+/-5%),
emmental 15% (+/-5%).
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Poulet curry emmental

Pain panini: 65%(+/-10%), poulet curry : 15%(+/-5%),
emmental 15% (+/-5%).
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Jambon fromage tomate

Pain panini: 65%(+/-10%), jambon : 15%(+/-5%), emmental
15% (+/-5%), tomate 4%(+/-2%)
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Steak haché emmental

Pain panini: 65%(+/-10%), steak haché : 15%(+/-5%),
emmental 10% (+/-5%).
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Thon emmental

Pain panini: 65%(+/-10%), thon : 15%(+/-5%), emmental 15%
(+/-5%).
Conditionnement individuelle : sac a sandwich

Poulet Tandori emmental

Pain panini: 65%(+/-10%), poulet Tandori : 15%(+/-5%),
emmental 15% (+/-5%).
Conditionnement individuelle : sac a sandwich
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